


SPEISEN

UNSERE SPEZIALITAT

Original Schweizer Kasefondue

(Appenzeller, Gruyére, Kirschwasser)

...stilvoll mit Weilbrotwirfeln auf einem
Rechaud serviert (200 Gramm pro Person)

Fir 1 bis 5 Personen

1 Portion (200 g) 12,90
2 Portionen (400 g) 23,90
3 Portionen (600 q) 34,90
4 Portionen (800 g) 45,90
5 Portionen (1000 g) 56,90
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Alle Preisangaben verstehen sich in Euro und schlieRen gesetzliche Mehrwertstéuer und Bedienung ein.
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AUS DEM SUPPENTOPF

LeberkloRlesuppe 590
Rinderbrihe,LeberkloRle und Schwimmerli ’
...PASSENDES ZUM WEIN
Brotzeitplatte 17,90
Roher Schinken, gekochter Schinken, Pfefferbeifer,
Salami, Gerupfter, Camembert, Butter, WeiRbrot und
Schwarzbrot
) Warme Laugenbrezel
Ik ... mit Butter 5,90
éj ... mit angemachtem Camembert 7,90
| Flammkuchen
-\{f Orginal ,,Elsdsser Art*“ mit Schmand, Speck und 1250
'-(;: Zwiebeln (300 g) ’
{ Vegetarisch ,,Griechischer Art* mit Hirtenkdse und 1250
é Peperoni (300 g) ’
| Veganes Bauerngrostel
! Bratkartoffeln mit frischem Gemiise und Essiggurke - 13,90
? Erdnusse
j 2,90
1' Mini Laugenbrezeln 2.90
{
| R -
S Kése Tortillia Chips 3,90
. 4,90

mit Salsa- odr KésesoRe

Alle Preisangaben verstehen sich in Euro und schlieBen gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung ein.



QUERBEET

Groler Salat
Blattsalate, Gurken, Tomaten, Radieschen, Paprika und
Kresse mit Balsamico-Olivendldressing, Baguette

...mit gebratener Hahnchenbrust

MIT KASE

Angemachter Camembert
mit roten Zwiebeln und Bauernbrot

Allgauer Kéasespatzle
mit unserer besonders abgestimmten Bergkéase-
mischung, Rostzwiebeln und Salatbukett

Brizza, die Frankenversion der Pizza

Brizza ,,Italia® mit Schmand, Tomaten, Mozzarella
und Kése

Brizza ,,Ruhrpott® mit Currywurst, Réstzwiebeln,
Essiggurken und Kéase

Brizza ,,Bayer* mit Obazda, Schmand, Zwiebeln,
Speck und Emmentaler

Brizza ,,Franke* senfschmand, Sauerkraut und
grober Bratwurst

Brizza ,,Eulenspiegel® schmand, Spinat, Spiegelei,
Speck und Kése

Brizza ,,Wiiggi‘ mit Schmand, Paprika, Oliven,
Peperoni, Hirtenkése und Kase

Brizza ,,des Monats* sfter mal was Neues

17,90

13,90

14,90

13,90
14,90
13,90

13,90

14,90

Alle Preisangaben verstehen sich in Euro und schlieRen gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung ein.




VOM HERD UND AUS DEM OFEN

. e . 12,90
wFrankische Bratwiirste*

2 Stiick auf Weinsauerkraut mit Bauernbrot und Senf

»Winzersteak*
Schweinenackensteak mit Bratkartoffeln und 17.90
Zwiebel-TraubensoRe ’

Unser Klassiker:

»Knuspriges Schweineschiufele*

) mit

' Kreuzberg-KlosterbiersolRe, Wirsing oder Sauerkraut &
¢ gefllltem KartoffelkloR

20,90

:»i »Schnitzel Wiener Art“ 16,90
'(v mit hausgemachter Semmelbrdsel - Mischung paniert,
dazu Bratkartoffeln und Zitrone

-

|
2 »Alpengliihn* 20,90
Schnitzel mit hausgemachter Semmelbrosel - Mischung

} paniert, Késespétzle, darauf Schinken, Tomaten und

2 Zwiebeln mit Bergkase tberbacken
f
i
{

sopessartrauber 18,90
Schnitzel mit hausgemachter Semmelbrdsel Mischung
1' paniert,
{ dazu gebratene Austernpilze, Champignons, Zwiebeln,
'5 Speck, Bratkartoffeln

»vesper Cordon Bleu* 20,90
gefiillt mit rohem Schinken und angemachtem
Camembert, dazu Bratkartoffeln und Zitrone

S -—
Alle Preisangaben verstehen sich in Euro und schlieBen gesetzliche Mehrwertsteuer und Bedienung ein.



DAS BESTE ZUM SCHLUSS

Karamellisierter Kaiserschmarrn
mit ganzen Mandeln und HaselnUssen, Vanilleeis,
Schlagsahne, Puderzucker

... braucht etwas Zeit

Lauwarmes Schokokuchen
mit Vanilleeis und Sahne

WUNSCH & EXTRA

Eine Portion Bratkartoffeln mit Zwiebeln

Kleiner Beilagen Salat

GroRer Beilagen Salat mit Tomaten-, Gurkensalat,
Paprika, Kresse, Radieschen und Sonnenblumenkerne
Eine Portion hausgemachte Knopflespétzle

Eine Portion Sauerkraut

Portion Brot und Butter

Portion Brot

Zwei Stlick Butter

BratensoRe

Champignonsol3e

Verehrte Géste,

eine Allergenliste unserer Zutatenin den
angebotenen Speisen erhalten Sie auf Wunsch
von unseren Bedienungen.

EC oder Kreditkartenzahlung ab

20 € moglich

l}'r

/"H_‘_»H-}%’*

Alle Preisangaben verstehen sich in Euro und schlieRen gesetzliche Mehrwertstéuer und Bedienung ein.
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Generationen von Menschen so fasziniert hat, wie er. War
er ein Witzbold, ein VVolksnarr oder ein Spalimacher? Wére
er nur das gewesen, er wére sicher langst vergessen.

,»Till Eulenspiegel“ gleicht zwar dem Hofnarren, der, mit
dem Zepter der Narrenfreiheit in der Hand, den Mé&chtigen
lachend den Spiegel der Selbsterkenntnis vorhalt. Jedoch tat
er es nicht nur am Hofe; er zauste jeden, ob machtig oder
nur Mochtegern, tberall, auf Markten, Messen, in Stadt und
Land.

Auch heute hétte er wohl viel zu tun: Viele Menschen und
so manche ,,Initiative gébe es flr ihn zu entdecken, die mit
Engstirnigkeit fur oder gegen eine Sache streiten und nie auf

—bleib’ Mensch!*

Auf unserem Wirtshausschild hilt ,,Till Eulenspiegel
deshalb auch den Voriibergehenden seinen Spiegel entgegen
und fordert sie mit ausgestrecktem Zeigefinger auf, sich
darin erst einmal selbst zu erkennen, bevor sie andere
Narren nennen. Diese Weinstube verdankt unter anderem
solchen Gedanken und Erfahrungen ihren Namen.

EJ die Idee kommen, ihr Anliegen kdnnte nicht das Wichtigste g
E der Welt sein. Und er fdnde so manches Amt vor, dem es L
j guttate, wirde er sich bei ihm einmal als ,,Hofnarr* '
13 verdingen. )
CE’: Gerade heutzutage wére — nicht nur dort —ab und zu ein , Till ~ ~7
- Eulenspiegel“ gut zu gebrauchen, der zur humorvollen o
Selbstkritik einladt und augenzwinkernd deutlich macht: ;

wMensch, nimm Dich selbst nicht so wichtig 5
i
[
|

In ihren Hauschen mit den Butzenscheiben, ihren Winkeln
und engen Gassen kann man sich in Till Eulenspiegels
Zeiten zuriickversetzt fuhlen, und vielleicht begegnen Sie
ihm ja einmal, wenn Sie in unserer Weinstube dem Alltag
entfliehen wollen, wenn Sie Ihre Sorgen in ein Glaschen
Wein schiitten und zu sich finden mochten oder —noch besser
—zum Anderen, denn:

— e (]

., Hei leiwet noch* —
Er lebt noch, dieser ,,Till Eulenspiegel*.



